
年々、冷蔵庫の大容量化・省エネ化
が進んでいる。その一方で、内食化志
向や、週末にまとめ買いをする消費者
も増えているだけに、食品の鮮度をい
かに保つか、その保存性能も気にな
るところだ。そこで今回は、真空の力で
食品の酸化を抑える「真空チルド」が
さらに進化した冷蔵庫「真空チルドi」
に着目。nikkei TRENDYnet品田流
トレンド塾・塾長の品田英雄が、ウワ
サの「真空チルドi 」の実力を確かめ
に行く。

日立アプライアンス（株）
空調事業部　栃木空調本部
開発センタ
技師　船山 敦子氏

品田英雄の

人気の理由を探るヒット家電
最
新

協力／日立アプライアンス（株）　　http://kadenfan.hitachi.co.jp/

　
「
真
空
チ
ル
ド
i
」ヒ
ッ
ト
の
理
由
を
探
り
に
、品

田
は
開
発
を
担
当
す
る
日
立
ア
プ
ラ
イ
ア
ン
ス

（
株
）船
山
敦
子
氏
を
訪
ね
た
。「
食
品
の
栄
養
成
分
は

酸
化
に
よ
っ
て
減
少
し
て
し
ま
い
ま
す
。そ
こ
で
考

え
出
し
た
の
が
、チ
ル
ド
ル
ー
ム
を
真
空
に
し
て
、

食
品
の
酸
化
を
抑
え
る
原
理
」と
、初
代「
真
空
チ
ル

ド
」の
誕
生
を
語
る
船
山
氏
。そ
の
後
も
、抗
酸
化
ビ

タ
ミ
ン
で
酸
化
防
止
効
果
を
高
め
た「
真
空
チ
ル
ド

V
」、従
来
か
ら
の
約
＋1
℃
の〝
真
空
チ
ル
ド
〞に
加

え
、肉
や
魚
に
適
し
た
約
-1
℃
の〝
真
空
氷
温
〞と
い

う
新
た
な
温
度
帯
を
搭
載
し
た「
真
空
チ
ル
ド
S
」、

耐
圧
強
度
を
高
め
た
新
構
造
で
真
空
チ
ル
ド
ル
ー

ム
を
ワ
イ
ド
化
し
た「
真
空
チ
ル
ド
W
」と
年
々
進

化
さ
せ
、今
回
の「
真
空
チ
ル
ド
ｉ
」で
5
代
目
と
な

る
。「
ユ
ー
ザ
ー
の
使
用
実
態
の
分
析
を
通
じ
て
、約

-1
℃
の〝
真
空
氷
温
〞を
も
っ
と
使
っ
て
も
ら
え
れ

ば
、そ
の
優
れ
た
保
存
性
を
よ
り
実
感
し
て
頂
け
る

の
で
は
、と
考
え
ま
し
た
。そ
こ
で
、冷
蔵
庫
が
食
品

の
種
類
を
判
別
し
て
、自
動
で
温
度
帯
を
切
り
替
え

れ
ば
い
い
。そ
う
考
え
た
の
で
す
」（
船
山
氏
）。

　

ど
ん
な
に
優
れ
た
機
能
が
あ
っ
て
も
、

使
わ
れ
な
け
れ
ば
意
味
が
な
い
。「
真
空

チ
ル
ド
i
」は
、開
発
に
携
わ
る
メ
ン

バ
ー
全
員
の
技
術
力
を
結
集
し
、こ
れ

ま
で
生
み
出
し
て
き
た
様
々
な
機
能
を

最
大
限
に
活
用
で
き
る「
使
え
る
機

能
」を
生
み
出
し
た
。「
ユ
ー
ザ
ー
が
意
識

す
る
こ
と
な
く
、真
空
チ
ル
ド
ル
ー
ム
内

の
食
品
の
種
類
や
量
に
合
わ
せ
て
、冷

蔵
庫
が
自
動
で
温
度
管
理
を
し
て
く

れ
る
。し
か
も
真
空
の
力
で
鮮
度
を
保

ち
、ビ
タ
ミ
ン
な
ど
の
栄
養
素
も
し
っ
か

り
守
る
。こ
れ
だ
け
の
大
容
量
な
の
に
、

省
エ
ネ
性
能
も
ス
ゴ
イ
と
聞
い
て
、そ
の

技
術
力
の
高
さ
を
実
感
し
た
。冷
蔵
庫

は
家
電
の
中
で
も
長
い
年
月
に
わ
た
っ

て
毎
日
使
う
も
の
だ
か
ら
こ
そ
、信
頼

の
お
け
る
製
品
を
選
び
た
い
よ
ね
。『
真

空
チ
ル
ド
i
』が
支
持
さ
れ
て
い
る
大

き
な
理
由
の
一つ
は
、そ
う
い
う
と
こ
ろ

に
あ
る
ん
だ
と
思
う
よ
」（
品
田
）。

品田英雄　
nikkei TRENDYnet品田流トレンド塾・塾長。雑誌、
Webのほか、TV番組のコメンテーター、ラジオパーソナリ
ティーとして幅広く活躍。「日経エンタテインメント！」初代
編集長。著書に「ヒットを読む」（日経文庫）がある。

「「「

　
「
で
も
、チ
ル
ド
ル
ー
ム
に
収
納
し
た
食
品
の

種
類
を
、ど
う
や
っ
て
判
別
す
る
ん
で
す
か
？
」

と
品
田
。「
今
回
の
開
発
の
目
的
は
、『
肉
や
魚

の
保
存
時
に
自
動
で〝
真
空
氷
温
〞に
す
る
』こ

と
で
す
。そ
こ
で
ま
ず
、肉
の
有
無
を
見
極
め

る
方
法
を
考
え
た
の
で
す
が
、肉
を
約
-1
℃
の

〝
真
空
氷
温
〞で
保
存
し
て
い
る
と
こ
ろ
に
サ

ラ
ダ
を
入
れ
た
ら
凍
っ
て
し
ま
う
。そ
れ
な

ら
、サ
ラ
ダ
の
有
無
を
見
極
め
れ
ば
い
い
、と

発
想
を
転
換
し
ま
し
た
。野
菜
は
冷
蔵
庫
の

中
で
保
存
し
て
い
る
間
も
呼
吸
を
し
、C
O
2

を
出
し
続
け
て
い
る
ん
で
す
。肉
や
魚
か
ら
は

C
O
2
は
出
て
こ
な
い
。つ
ま
り
、C
O
2
の
有

無
で
判
別
で
き
る
わ
け
で
す
」（
船
山
氏
）。し

か
し
、C
O
2
セ
ン
サ
ー
は
室
温
で
の
使
用
を

前
提
と
し
た
も
の
が
多
く
、チ
ル
ド
ル
ー
ム
内

の「
低
温
・
高
湿
」の
過
酷
な
環
境
下
で
も
確

実
に
、C
O
2
を
検
知
で
き
る
よ
う
に
す
る
た

め
に
、設
計
者
と
と
も
に
セ
ン
サ
ー
の
選
定
や

制
御
に
試
行
錯
誤
を
繰
り
返
し
た
。「
真
空
チ

ル
ド
i
」で
は
、こ
の
C
O
2
セ
ン
サ
ー
を
真
空

ポ
ン
プ
の
ケ
ー
ス
内
に
組
み
込
む
と
と
も
に
、

ポ
ン
プ
の
運
転
時
間
か
ら
収
納
量
を
セ
ン
シ

ン
グ
す
る
技
術
も
新
た
に
採
用
し
た
。

［真空について］ここでは真空とは大気圧よりも圧力が低い状態を指します。真空チルドルーム内は約0.8気圧で大気圧よりも低いので、真空と呼んでいます。　［年間消費電力量について］年間消費
電力量はJIS C 9801測定基準によります。使用時の消費電力量は、設置の仕方、各庫内の温度設定、周囲温度や湿度、ドア開閉頻度、新しく入れる食品の量や温度、使い方などにより変動します。

真空の力で、食品の酸化を抑える真空チルド真空の力で、食品の酸化を抑える真空チルド
の新製品「真空チルドi（R-B6700）」。野菜のの新製品「真空チルドi（R-B6700）」。野菜の
有無や食品の収納量を冷蔵庫が見極めて、適有無や食品の収納量を冷蔵庫が見極めて、適
した温度した温度帯で保存してくれるこの賢さ。野菜もで保存してくれるこの賢さ。野菜も
肉も魚も冷蔵庫におまかせで、鮮度も栄養素肉も魚も冷蔵庫におまかせで、鮮度も栄養素
もしっかりキープ。そして、たっぷり収納できるもしっかりキープ。そして、たっぷり収納できる
定格内容積670Lの大容量ながら、省エネ性定格内容積670Lの大容量ながら、省エネ性
能もさらにUP！能もさらにUP！

真空の力で、食品の酸化を抑える真空チルド
の新製品「真空チルドi（R-B6700）」。野菜の
有無や食品の収納量を冷蔵庫が見極めて、適
した温度帯で保存してくれるこの賢さ。野菜も
肉も魚も冷蔵庫におまかせで、鮮度も栄養素
もしっかりキープ。そして、たっぷり収納できる
定格内容積670Lの大容量ながら、省エネ性
能もさらにUP！

真空ポンプ

」」

鮮
度
と
栄
養
を
保
つ
高
い
技
術
を
、使
う
人
が

鮮
度
と
栄
養
を
保
つ
高
い
技
術
を
、使
う
人
が

〝
意
識
せ
ず
〞に
簡
単
に
使
い
こ
な
せ
る
の
が
い
い
ね

〝
意
識
せ
ず
〞に
簡
単
に
使
い
こ
な
せ
る
の
が
い
い
ね

鮮
度
と
栄
養
を
保
つ
高
い
技
術
を
、使
う
人
が

〝
意
識
せ
ず
〞に
簡
単
に
使
い
こ
な
せ
る
の
が
い
い
ね

日立冷蔵庫 インテリジェント真空保存 真空チルドi篇

［  ヒットを続ける「真空チルド」、さらなる進化へ ］

［ 鮮度と栄養を守る「真空チルドi」 ］

［ 野菜か、肉か!? 食品の種類を判別するセンシング技術 ］

真空チルドルームは、真空ポンプによって約0.8気圧に保たれて
いる。この真空ポンプのケース内に、野菜の有無を見極める
「CO2センサー」を設置。収納量の増加を検知する「収納量セン
サー」とともに、ルーム内の食品の種類、量にあわせて温度帯や
冷却スピードが制御される。

ドア数：6ドア／定格内容積：670L／年
間消費電力量：260kWh／年＊1／最小
設置幅寸法：83.5cm／外形寸法：幅
825×奥行728＊2×高さ1,818mm
＊1：JIS C 9801測定基準による。冷凍室上段を
冷凍（ツースター）で測定しています。＊2：ハンド
ル・脚カバーを除く。

クリスタルプラチナ（XS）・クリスタルブラック（XK）もラインアップ

インテリジェント真空保存
真空チルドi
R-B6700

冷蔵庫

クリスタルブラウン（XT）

野菜と肉をそれぞれ同じ条件のボックスに
入れて密閉し、CO2センサーでCO2を検知
する実験を実施。その結果、野菜が入って
いるボックスの数値だけが、元の数値（肉・
魚の0.05％）と比べて約6倍の0.32％に
まで上がった。

一斗缶の内部を0.8気圧に減
圧すると、まるで、はみがき
チューブのように潰れてしまっ
た。真空チルドルームは、これだ
けの強い圧力に耐え得る素材
と耐圧構造に設計されている。

　

チ
ル
ド
ル
ー
ム
内
は
、約
0.8
気
圧
。一
斗
缶

を
使
っ
た
実
験
で
そ
の
気
圧
を
体
験
さ
せ
て

も
ら
っ
た
。す
る
と
、目
の
前
の
一
斗
缶
が
見

る
見
る
潰
れ
て
い
く
。そ
の
様
子
に「
0.8
気

圧
っ
て
、こ
ん
な
に
す
ご
い
の
!?
」と
驚
く
品

田
。「
も
っ
と
気
圧
を
下
げ
れ
ば
、保
存
性
が
さ

ら
に
良
く
な
る
の
で
は
？
」と
い
う
問
い
に

対
し
、「
気
圧
が
低
す
ぎ
て
も
食
材
の
変
色
や

包
装
材
へ
の
ダ
メ
ー
ジ
な
ど
の
問
題
が
あ

り
、様
々
な
確
認
試
験
を
繰
り
返
し
た
結
果
、

家
庭
で
の
ご
使
用
で
は
約
0.8
気
圧
が
最
適
だ

と
わ
か
り
ま
し
た
」と
船
山
氏
。完
成
し
た「
真

空
チ
ル
ド
i
」は
、C
O
2
セ
ン
サ
ー
で
野
菜

の
有
無
を
見
極
め
て
、野
菜
の
保
存
に
適
し

た
約
＋1
℃
の〝
真
空
チ
ル
ド
〞と
、肉
や
魚
の
保

存
に
適
し
た
約
-1
℃
の〝
真
空
氷
温
〞と
を
自

動
で
切
り
替
え
。さ
ら
に
、食
品
の
収
納
量
ま

で
セ
ン
シ
ン
グ
し
て
冷
却
ス
ピ
ー
ド
を
制
御

す
る
。野
菜
も
肉
・
魚
も
、冷
蔵
庫
任
せ
で
鮮
度

と
栄
養
を
守
っ
て
く
れ
る
と
い
う
わ
け
だ
。

年間消費電力量比較※

1年前商品
R-A6200
620L

真空チルドi
R-B6700
670L ＋50L

280
kWh/年

260
kWh/年

定格
内容積

約7%
削減

　

今
度
は
実
際
に
、真
空
チ
ル
ド
ル
ー
ム
と

冷
蔵
室
に
保
存
し
た
食
品
を
比
較
し
て
み

る
。ま
ず
は
、48
時
間
保
存
し
た
肉
の
表
面
の

色
を
、測
色
計
を
使
っ
て
比
較
し
た
。す
る

と
、「
真
空
チ
ル
ド
ル
ー
ム
で
保
存
し
た
肉
の

方
が
、赤
み
の
鮮
や
か
さ
が
残
っ
て
い
ま
す
」

（
船
山
氏
）。24
時
間
、ラ
ッ
プ
を
し
な
い
で
保

存
し
た
チ
ー
ズ
と
ハ
ム
は
、乾
燥
に
よ
る
変

化
の
差
が
一
目
瞭
然
で
、冷
蔵
室
で
保
存
し

た
も
の
を
見
た
品
田
も「
う
わ
、こ
っ
ち
は
パ

リ
パ
リ
だ
。こ
ん
な
に
違
う
ん
だ
ね
」と
、そ

の
実
力
を
実
感
し
た
よ
う
だ
。そ
し
て
、「
真

空
チ
ル
ド
i
」は
省
エ
ネ
性
能
も
さ
ら
に
進

化
。冷
却
器
に
付
着
す
る
霜（
フ
ロ
ス
ト
）に

風
を
あ
て
て
溶
か
し
な
が
ら
、そ
の
冷
風
を

利
用
す
る
こ
と
で
、一
時
的
に
コ
ン
プ
レ
ッ

サ
ー
を
止
め
て
冷
却
で
き
る
日
立
独
自
の

「
フ
ロ
ス
ト
リ
サ
イ
ク
ル
冷
却
」な
ど
、無
駄

を
省
き
エ
ネ
ル
ギ
ー
を
有
効
活
用
す
る
様
々

な
工
夫
が
施
さ
れ
て
い
る
。

［ 食品の酸化と乾燥を防ぐ「真空チルドi」の真価を実感 ］

「真空チルドi R-B6700」は、
「フロストリサイクル冷却」機能
をはじめとする先進の省エネ技
術により、昨年モデルと比較し
て定格内容積は50L増えてい
るにも関わらず、年間消費電力
量は約7%削減。

品田が左手に持つのが真空チルドルームで解
凍した肉、右手に持つのが冷蔵室で解凍したも
の。歴然としたドリップ量の違いが見てとれる。
「鮮度と栄養を損なわずに保存できる上、解凍
にも使えるのは嬉しいね」（品田）。

約0.8気圧


