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コイルに電流を流すと磁力線が発生します。 
この磁力線の中に鍋を置くと鍋にうず電流 
が発生し、鍋の電気抵抗によって鍋自体が 
発熱します。 

IH加熱の原理（イメージ図） 

ご使用になる前に もくじ 
大火力ダブルオールメタル対応（左・右IHヒーター） 

ワイド＆ビッグ「ケムレス水なしグリル」 

操作もラクラク 音声ガイドでわかりやすく 

 

 ●アルミ・銅鍋で2.6kW、鉄やステンレス鍋 
　加熱で3.0kWの大火力だから、使いなれた 
　金属鍋で思い通りにクッキング 

●自動調理終了時や安全機能が 
　働いたときに音声でお知らせ 

●すぐに使いこなせる 
  「ナビ付きワンタッチ火加減操作」 

●奧まで取り出しやすく、開閉しやすい 
  「フルオープン&スムーズ開閉グリルドア」 

● IH クッキングヒーターの運転に合わせて 
　別売のレンジフードが自動で運転（停止） 
  「レンジフード連動システム」 

●さんま5尾を一度に焼き上げ。26cm（10インチ） 
　のピザも丸ごと焼ける 

●おいしく焼けて手間いらず「水なし自動両面焼き」 

●気になる煙・においをカット「脱臭機能付」 

●調理後、庫内にこもるにおいを分解 
  「ナノチタン消臭」　 

鍋の加熱が早いので、お 
料理の仕上がり具合を見 
ながら火力・時間を調節 
してください。 P.17

受皿に水を入れないでく 
ださい。 

鍋の形状や重さによって 
火力が弱くなることがあ 
ります。 

通電してしばらくの間、 
前回の調理でヒーターに 
付いた脂が加熱され、に 
おいや煙が出ることがあ 
ります。 

材料の温度、大きさ、置く位置によ 
って、焦げ目がつきにくい場合があ 
ります。焼き色が薄いときは追加焼 
きをしてください。 P.30

アルミ・銅鍋は鉄鍋に比べて、約20～ 
30％火力が弱くなります。 

音声ガイドは、音量の調 
節や聞き直しができます。 
必要でないときは、切る 
こともできます。 

P.32
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各部のなまえ・操作パネル・付属品 

使用するときは、
扉の中央（マー
ク部）を押して
ください。 

前面操作パネ
ル部開放時 

上面操作パネルのはたらき 

前面操作パネルのはたらき 

中央ヒーターを使う 

グリルを使う 

グリルの「火力」「調理メニュー」「タイマー」の設定、
グリルの通電スタート・切を行います。 

中央ヒーターの「火力」「タイマー」の設定、中央ヒー
ターの通電スタート・切を行います。 
●火力設定、メニュー、運転状態などを表示します。 

●火力、メニューなど設定後、30秒以内に通電をスタートしないと、
設定は取り消されます。 

電源 

●スタートさせずに30分間放置する
と自動的に電源が切れます。 

●ロックの設定・解除はボタンを3秒間
押します。 

●設定内容は電源を切っても記憶し
ています。 

電源の入・切を行います。 

レンジフードを使う 

レンジフードの操作を行います。
（レンジフード連動システム付のみ） 

グリルと中央ヒーターは同時に使用できません。 

グリルドア・受皿・焼網は外して洗えます。 

お知らせ 

※送信部はレンジフード連動システム付のみ 

P.33

音声を使う 

音声ガイドを聞き直します。 
音量の変更や消音をします。 

P.32

操作をロックする 

全ての操作または、中央ヒー
ターのみの操作をロックします。 

P.32

P.37

P.25～30

●クリーニングのときは、焼網、受皿を
外してください。 

グリルをクリーニングする 

グリルの庫内をクリーニング
します。 

P.24

P.36～37

左・右IHヒーターを使う 

IHヒーターの「火力」「調理メニュー」「タイマー」の設定、IHヒーターの通電スタート・切を
行います。 
●火力設定、メニュー、運転状態などを表示します。 

●火力、メニューなど設定後、30秒以内に通電をスタートしないと、設定は取り消されます。 

P.16～23

P.00 は主な説明のあるページです。 

※イラストは、HT-A20WFSで説明して 
　います。 

グリル・中央ヒーター表示 

プレートワク 

右IHヒーター（3kW） 左IHヒーター（3kW） 

凸マーク（4箇所） 

グリルヒーター 

グリル 

前面操作パネル 
焼網 

受皿 

グリルドア 

中央ヒーター高温注意表示 

右IHヒーター操作部 

送信部※ 

とって 

中央ヒーター 
（1.2kW） 

トッププレート 

吸・排気カバー（2枚） 
（中に吸・排気口があります。） 

グリル・中央ヒーター操作部 

操作ロック表示 

目の不自由な方が、
鍋をヒーターの中
央に置くための目
安です。 

左IHヒーター操作部 

左IHヒーター表示 右IHヒーター表示 送信部※ 

上面操作パネル 

付 属 品  

部品の交換・追加購入 

焼網（消耗部品） 

受皿（消耗部品） 

天ぷら鍋 

部　品　名 部　品　番　号 

HTB-A9S 010

HTB-A9S 012

HTW-4DF 024

1,575円（税抜1,500円） 

2,520円（税抜2,400円） 

2,625円（税抜2,500円） 

希望小売価格 

約180mL（約1合） 

◆天ぷら鍋（1個）揚げもの調理をするときに使います。 

※他の調理（炒めもの・煮ものなど）に使用しないでください。
天ぷら鍋がさびたり、トッププレートが変色する恐れがあ
ります。 

◆計量カップ （1個）自動炊飯の米の計量専用に使います。 

2006年12月現在 

お買い上げの販売店にご相談ください。希望小売価格は価格改定に伴い変更する場合があります。 
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保温、自動湯わかし、自動炊飯にはアルミ、銅鍋は使えません。 お知らせ 

　　クッキングヒーターでの調理の手順 

 

1

1

2

2

3

3

調理（ヒーター）にあった鍋などを準備する 調理する 調理のあとは 調理にあった火力、または 
メニューを設定し通電する 

お
好
み
で
調
理
す
る 

自
動
で
調
理
す
る 

ゆでる 
煮る 
蒸す 
焼く 
炒める 
温める 

■調理の仕上がり 
　具合に合わせ、 
　火力を調節する 

■タイマーを使う 

■お手入れする 

■調理が終わった 
　ら、通電を切る 

■続けて使わな 
　いときは電源 
　を切る 

●自動で調理します。 
　メロディーが鳴り、 
　自動的に通電を停止 
　します。 

●トッププレート 

●プレートワク 

●吸・排気カバー 

●操作パネル 

●グリル部 

●自動グリル調理で焼 
　きが足りないときは 
　追加焼きを行ってく 
　ださい。 

揚げる 

保温 

魚焼き 
グルメ調理 

自動魚焼き 
自動グルメ調理 

材料を焼網に載せる 

材料を焼網に載せる 

温める 

自動湯わかし 

自動炊飯 

材料を鍋な 
どに入れ、 
ヒーターの 
中央に置く 

電源を入れる 

火力またはメニューを選ぶ 

通電をスタートする 

材料を鍋な 
どに入れ、 
ヒーターの 
中央に置く 

 

左・右IHヒーター操作部 

電源 

グリル・中央ヒーター操作部 

中央ヒーターを選ぶ 

火力を押し、通電をスタートする 

電源を入れる 

左・右IHヒーター・グリル 

中央ヒーター 

P.16～23

P.25～30

P.34～37

P.12～13

P.31

P.30

P.24

左・右IHヒーター 

グリル 

使えるヒーター 使える鍋など 調理の種類 

中央 

左IH

左IH

右IH

右IH

グリル 

グリル 

IH

鍋底が平らで直径が
12～26cmの鍋、や
かん、フライパンなど 

アルミ・銅鍋は鍋底
が平らで直径が15～
26cmの鍋、やかん、
フライパンなど 

鍋底が平らな付属の
天ぷら鍋を使う 

鍋底が平らで直径が
12～26cmの鍋など 

鍋底が平らで直径が
12～18cmの鍋など 

鍋底が平らで直径が
15～23cmの鍋など 

鍋底が平らで直径が
18～20cmの鍋など 

左・右IHヒーター グリル 
左・右IHヒーター 

グリル 
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