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■　　加熱の原理 

コイルに電流を流すと磁力線が発生します。この磁力
線の中に鍋を置くと、鍋にうず電流が発生し、鍋の電
気抵抗によって鍋自体が発熱します。 
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○高効率で立ち上がりが早い 大火力3.0kW（左・右ヒーター）　　18ページ 
○設定した温度に油温を保つ 揚げもの温度コントロール（左・右ヒーター）　　22ページ  
○湯がわいた後、自動で停止する 自動湯わかし機能（左ヒーター）　　20ページ 

ダブル　　ヒーター 

○さんま5尾が一度に焼ける ワイド＆ビッグ庫内 

○おいしく焼けて手間いらず 自動両面焼き 

ワイド＆ビッググリル 

○すぐに使いこなせる *ナビ付きワンタッチ火かげん操作 

操作もラクラク 

＊次の操作を光ってお知らせします。 

鍋 

加熱コイル 

磁力線 

うず電流 

トッププレート 
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各部のなまえとはたらき（つづき） 
各
部
の
な
ま
え
と
は
た
ら
き 

 

吸・排気カバーがふさがれていたりして、本体内部が異常に高温になったり、鍋底
の温度が異常に上がると、ブザーが鳴り、通電を停止します。 

過熱防止自動停止機能 
（本体、左・右ヒーター） 

調理中に鍋をおろしたり、位置を大きくずらすと、約30秒後にメロディーが鳴り、
通電を停止します。 

鍋無し自動停止機能 
（左・右ヒーター） 

誤ってナイフやフォークなどの金属小物や、直径の小さい鍋を載せて左または右
ヒーターを通電すると、約30秒後にメロディーが鳴り、通電を停止します。 

小物検知自動停止機能 
（左・右ヒーター） 

揚げもの温度コントロール使用時、鍋底に約2mm以上のそりがあったり、変形し
ていると、ブザーが鳴り、通電を停止します。 

揚げもの鍋そり検知 
自動停止機能 
（左・右ヒーター） 

トッププレートやグリルの温度が高温であることを、トッププレートの場合は上
面表示部に、グリルの場合はパネル操作部に表示します。 高温注意表示 

各ヒーターまたはグリルを使用し、一定時間経過すると通電を停止します。 
（左・右ヒーター、中央ヒーター…操作後約45分、グリル（手動調理）…約30分） 

切り忘れ防止 
自動停止機能 

調理終了後、約45分経過すると自動的に電源ランプが消え電源を切り、待機時消
費電力を節約します。（高温注意表示を行っているときは働きません。） 

待機時消費電力 
オフ機能 

小さなお子さまなどが触っても作動しないように、また熱を持つ中央ヒーターが
作動しないようにロックができます。 

チャイルドロック、 
中央ヒーターロック 

ブザーに切り換えるときは、電源を入れ、全てのヒーターの通電を行っていない状態でパネル操作部の中央ヒー
ター操作部のタイマー を3秒間押します。「ピピッ」とブザーが鳴ったら切り換え終了です。同じ操作でブ
ザーをメロディーにもどすことができます。（この時は、メロディーが鳴って切り換え終了です。） 

・左・右ヒーターと中央ヒーターまたはグリルを同時に使用する場合は、合計の消費電力を5.8kWまたは
4.8kW（設置工事時に設定）以内に抑えるため、左ヒーターの最大火力が下がります。 

・左・右ヒーターを同時に使用し、左ヒーターを火力「12」で使用する場合は、右ヒーターの火力を「11」以下
に下げてください。右ヒーターの火力を大きくすると右ヒーターの火力が優先され、左ヒーターの最大火力が
自動的に下がります。 

・左ヒーターとグリルを同時に使用する場合は、左ヒーターの最大火力が自動的に下がります。 
・左・右ヒーターと中央ヒーターまたはグリルを同時に使用し、左ヒーターが揚げもの温度コントロールの場合、
右ヒーターの最大火力が自動的に下がります。 

・揚げもの温度コントロールは左・右ヒーター同時には使用できません。 
・自動調理の組み合わせによっては、左・右ヒーター同時使用できない場合があります。 

■メロディー機能について 

■ヒーターの同時使用について 

使用中、本体内部の温度上昇を抑えるために冷却ファンが作動し、吸・排気カバーから吸気、排気を行います。 
・冷却ファンの作動音がしますが、異常ではありません。 

■吸・排気について 

グリル 安全機能 

・焼網をセットするときは焼網の支え部をグリルの手前にしてのせてください。 
※のせる向きを逆にすると、本体に取り付けられません。 
※下ヒーターに直接のせないでください。 

※グリルドアはロックするまで押し込み、確実に閉め
てください。 

（外しかた、つけかたの詳細は34ページ） 

グリルドア・焼網のつけかたのご注意 

グリルドア 
とって 

受皿 

焼網（消耗部品） 

焼網（消耗部品） 

受皿 

支え部 

グリル（1.2kW） 
（上・下ともシーズヒーター）（使いかたは28ページ） 
※中央ヒーターとの同時使用はできません。 

魚焼き グルメ 

グ
リ
ル
ド
ア 

グ
リ
ル
ド
ア 

フロントグリル 
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使える鍋について（つづき） 
使
え
る
鍋
に
つ
い
て 

鍋の材質により、使える鍋と使えない鍋がありますので、お確かめください。 

※市販の鍋をお求めになるときは、財団法人 製品安全協会の　　　　　　　　　　　　　　　　 マークのある鍋をおす
すめします。 

　（鍋の説明書をよくお読みになり鍋に適した火力で使用するなど正しく安全にお使いください。） 

※1　　　　　　　　  マークのある鍋は使用できます。 
※2「 で使える」と表示している土鍋やガラス鍋などは、形状によっては本製品が故障したり、鍋が割れたりする場合があり     ますので使わないでください。 

鍋の材質・種類 左・右ヒーター（　　ヒーター） 中央ヒーター（クイックラジエントヒーター） 左・右ヒーター（　　ヒーター）鍋の形状 

使えません 
約3mm以上 

約3mm以上 

底が丸いもの 

12～26cm

火力が弱くなる場合があります 
 

磁石のつきが弱いものは、火力が 
弱くなる場合があります 
 

加熱できません 

銅・アルミ・ 
ガラス・陶磁器・ 
土鍋など 

直火用 
魚焼き器 

多層鍋 

・間に鉄をはさんでいるもの 
・底が18－0ステンレスのもの 
 （鍋底に磁石がつくもの） 

・間にアルミや銅をはさんでいるもの 

・底面にホーロー加工したもの 

銅・アルミ・超耐熱ガラスの鍋は 
使えます 

底面のホーローが溶けて焼き付き、トッ 
ププレートを破損する原因になります 

底面のホーローが溶けて焼き付き、トップ 
プレートを破損する原因になります 

※1

加熱できません 
※2

ステンレス 

鉄・鉄鋳物・鉄ホーロー 

磁性ステンレス 18-0 
（磁石がつくもの） 

非磁性ステンレス 
18-8、18-10 
（磁石がつかないもの） 
 
 

・鍋底の厚さ 
　1.0mm以下 

・鍋底の厚さ 
　1.0mmを超える 
　もの 

●ホーロー加工した鍋を使うときは、空だきをしたり、焦げつかせないように注意してください。 
　（トッププレートを破損する原因） ご注意 

鉄 
・鍋底が平らで底の直径が
12～26cmのもの 

・鍋底に3mm以上の凹凸（そりや脚）がある
もの 
・鍋底が丸いもの 
・底の直径が26cmを超えるものや、12cm
未満のもの 

中央ヒーター（クイックラジエントヒーター）鍋の形状 

使えません 
約3mm以上 

約3mm以上 

底が丸いもの 

12～18cm

・鍋底が平らで底の直径が
12～18cmのもの 

・鍋底に3mm以上の凹凸（そりや脚）がある
もの 
・鍋底が丸いもの 
・底の直径が18cmを超えるもの 
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