
「使いかた動画」を
ご覧いただけます。

「おすすめレシピ」を
ご覧いただけます。

ホームページから「使いかた動画」や「おすすめ
レシピ」をご覧いただけます。スマートフォン
やタブレット端末で読み取ってください。
詳しくは
ご利用の際は、通信費等の費用がかかります。

P.111

このたびは日立 IH クッキングヒーターをお買い上げいただき、
まことにありがとうございました。
この取扱説明書をお読みになり、正しくお使いください。
お読みになったあとは、保証書、設置説明書、カンタンご使用
ガイドとともに大切に保管してください。

「安全上のご注意」　　　　　　    をお読みいただき、
  正しくお使いください。

P.8～11

フレンチトーストフレンチトースト

TS8TKシリーズ3口　  鉄・ステンレス対応IH

取扱説明書
保証書・設置説明書別添付

日立 IH クッキングヒーター
家庭用

型式 HTB－TS8TKWSF
エイチ

（レンジフードファン連動）

ケイティー ビー ティー ティーエス エスダブル エフ

HTB－TS8TKSF
エイチ

（レンジフードファン連動）

ケイティー ビー ティー ティーエス エス エフ

HTB－TS8TKWSF
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ご
使
用
の
前
に

使
い
か
た

お
手
入
れ

お
困
り
の
と
き
は

料
理
集

仕
様
・
そ
の
他

「安全上のご注意」　　　　　をお読みいただき、正しくお使いください。P.8～11

　　 　 は主な説明のあるページです。

各部のなまえ・付属品・別売品
操作パネル
安全機能
安全上のご注意
使える鍋の種類・材質・形状
　  クッキングヒーターでの調理の流れ
消費電力について

  IHヒーターで調理する
IHヒーターの使いかたのポイント
お好みの火力で調理する

ゆでる、煮る、蒸す、焼く、炒める、
温める

メニューを選んで調理する
揚げ物
焼き物、炒め物、卵焼き
煮込み
保　温
炊　飯
湯沸し

タイマーを使う
オーブンで調理する
オーブンの使いかたのポイント
メニューを選んで調理する

魚丸焼き、切身・干物、つけ焼き、
ノンフライ、ハンバーグ、肉・野菜
肉類、切身・干物、揚げ物温め
トースト、オーブン
グリル

追加焼きをする
  いろいろな機能を使う
いろいろな機能を使う
　節電モードの設定・解除
チャイルドロックの設定・解除

　音量切り替え・音声の聞き直し
メロディーとブザーの切り替え
レンジフードファン連動

お手入れをする
　排気カバー・排気口ポケット
オーブン
　前面操作パネル
　前面
トッププレート・プレートワク・光センサー
オーブンドア・パッキン

　波皿・平皿・皿受け
オーブンドア、波皿、平皿、皿受けの

　取り外し／取り付け
オーブン庫内

　庫内クリーニング（においを軽減するには）

お困りのときは
　電源
　上面操作パネル
　音
　火力
オーブン
　結露
レンジフードファン連動
　適温調理「揚げ物」
　適温調理「焼き物」「炒め物」「卵焼き」
　便利メニュー「炊飯」
　その他
お知らせ表示が出たとき

保証とアフターサービス
「ご相談窓口」
仕様

はじめにお読みください P.00 もくじ

IH加熱の原理（イメージ図）

大火力 左・右IHヒーター

「ラク旨グリル（波皿）」「ラク旨オーブン（平皿）」搭載

●鉄やステンレス鍋、3.0kW大火力のIH加熱で、
おいしく調理できます。

●ハンバーグなども両面を自動で焼き上げる焼き物メニュー
●過熱水蒸気で余分な脂・塩分を落とす過熱水蒸気メニュー
●オーブンの温度設定やグリル調理ができる手動メニュー
●魚や肉などを標準より短い時間で調理できる快速コース
●波皿・平皿を使えば庫内が汚れにくくお手入れラクラク

P.12

節電モード
●総消費電力を2段階に切り替えるなどの設定ができます。さらに、設定時には音声でお知らせ。

IHとは電磁誘導加熱（Induction Heating）
のこと。IHコイルから発生した磁力（磁力線）
が、金属製の鍋を通るとき、うず電流が発生し
鍋自体を発熱させます。

光センサー
●高感度サーモパイル式光センサーが、鍋底の温度をダイレクトに検知。

適温調理
●光センサーと温度センサーで予熱も加熱も鍋底の温度変化に合わ
せて火力を制御。設定した目安温度をキープして調理できます。

鍋の形状や材質によって火力が弱くなることがあります。

鍋の加熱が早いので、料理の仕上がり具合を見ながら火力・
時間を調節してください。 P.19

P.47

P.20～23

光センサーや鍋底が汚れていると、鍋の温度が正しく検知できない場合があります。
汚れや異物を取り除いてからご使用ください。

適温調理メニューには、「揚げ物」「焼き物」「炒め物」「卵焼き」があります。

P.34、35

P.35、39

P.36、37

うま うま

金
属
鍋

トッププレート
磁力（磁力線）IHコイル

うず電流

ご使用の前に

使いかた

お手入れ

お困りのときは

仕様・その他

料理集
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使える鍋の種類・材質・形状

確認が終わったら

ご
使
用
の
前
に

1

2
3
4

準
備

適温調理「揚げ物」で使える鍋
「湯沸し」「炊飯」には別売の推奨ケトル・鍋　　　　 や
　　　 または　　　　  マーク付の鍋で次のものを使用
してください。

●鍋底の直径が15～23cmのもの
●鍋底が平らなもの（鍋底の反り1mm以下）

湯沸し

●鍋底の直径が18～20cm、鍋底の厚さ1.5～
2mmのもの
●鍋底が平らなもの（鍋底の反り1mm以下）
●ホーロー鍋は焦げつきやすく、使用できません。

炊　飯

確認する鍋に水（約200mL）を
入れ、IHヒーターの中央に置く

　　を約1秒押し、スタートする

　　を押し、切る

　　　　を「ピッ」と鳴るまで押し、
電源を入れる（ランプが点灯します）

お手持ちの鍋を確認する

●右IHヒーターで説明しています。（左・右・中央どのIHヒーターでも確認できます）

●約30秒後にブザーが鳴り、表示が消え、自動的に
加熱を停止します。

使える鍋、使えない鍋の表示

交互に点灯

左・右IHヒーターの場合は
中央IHヒーターの場合は を押す

鍋の材質と形状で、使える　 　使えない　 を確認する

23 41

ご使用の前に鍋やフライパンの鍋底を確認する
下記のような鍋底を貼り合わせた鍋などで、鍋底が変色した鍋や鍋底がはがれかけた鍋・フライパンは使わないでください。

鍋底がはがれてすき間がある

揚げ物は、必ず指定の鍋をお使いください。

●　　　 または  　　　　マーク
付でもフライパン・鋳物鍋は使
用できません。

内径

別売の推奨天ぷら鍋  　　　　や　　　 または マーク付の鍋で、次のものを使用してください。

便利メニュー「湯沸し」「炊飯」で
使える鍋

適温調理「焼き物」「炒め物」「卵焼き」で
使えるフライパン

「焼き物」「炒め物」「卵焼き」には別売の推奨フライパン・
鍋　　　　や　　 　または  　　　　マーク付のフライ
パン・鍋で、次のものを使用してください。

鍋底の直径
鍋底の反り
鍋底の厚さ

平らなもの（反り3mm未満）
12～26cm

1mm以上

鉄・ステンレス対応

鍋底の直径 鍋上部の内径
鍋底の反り

鍋底の厚さ

平らなもの
（反り3mm未満）

12～26cm

16cm以上

1mm以上 ●推奨卵焼きは卵焼き用のため、適温調理の設定温度
150℃～190℃を目安にしてご使用ください。

●使える鍋と判定した鍋でも、鍋底が変色して変形した
鍋やはがれかけた鍋は使用しない
安全機能が働かない場合があります。

鍋底がはがれてすき間がある

鍋底がはがれた鍋（例①） 鍋底がはがれた鍋（例②）

鍋底がはがれて変色している

使えない鍋は表示部が赤に変わり、火力バー
が交互に点灯し「鍋確認」が表示されます。

火力バー

「鍋確認」表示

使える鍋は火力バーが点灯し、加熱が始ま
ります。

●IHヒーターには、 一般財団法人 製品安全協会の　　　　　　または　　　　　　　　マークの付いた鍋をおすすめします。
　（ただし、使える鍋の材質と形状を確認して×のものは使えません。また、鍋の説明書をよくお読みになり鍋に適した火力で使用す
るなど正しく安全にお使いください）

P.5

P.5
P.5

鍋底の薄い（0.8mm以下）鍋は、弱火で調理
してください。（鍋底の薄い鍋は高温になり
やすく、鍋底が変形すると異常高温となりト
ッププレートが割れる原因になります）

■使える鍋の材質
左・右・中央IHヒーター材　　質

　鍋底に磁石がつくもの
（磁性／18-0）

　鍋底に磁石がつかないもの
（非磁性／18-8、18-10）

　間に鉄を挟んでいるもの
（鍋底に磁石がつくもの）

　間にアルミを挟んでいるもの
（鍋底に磁石がつかないもの）

ス
テ
ン
レ
ス

多
層
鍋

鉄・鉄鋳物・鉄ホーロー

アルミ・銅

ホーロー鍋は空だきしたり焦げ付かせない
ようにしてください。底面のホーローが溶
けて焼きつき、鍋やトッププレートが破損、
損傷する原因になります。

ガラス・陶磁器（土鍋・セラミック鍋
など）・直火用焼き網

鍋底の厚さが1mmを超えると火力が弱くなり
ます。

鍋底にステンレスなどを
貼り付けているもの

材質や鍋底の形状によって火力が弱くなったり、
加熱できなくなったりします。

間にはさんでいる材質で、火力が変わります。 

または　　　　  マーク付、「IHで
使える」と表示しているものも含みます。

■使える鍋の形状

左・右IHヒーター
　　…12～26cm※
中央IHヒーター
　　…12～20cm※

平らなもの

反りが3mm
以上のもの
丸いもの
外側に反っているもの
脚があるもの

鍋底の直径

鍋底の形状

（鍋底が平らでトッププレートに密着するもの）

（鍋底の外周部分が凸形状のもの）

※鍋底の直径が大きいと、調理物
によっては仕上がりにムラが
できる場合があります。

※鍋底の形状によっては、使えて
いる鍋でも安全機能が正しく働
かなかったり、火力が弱くなっ
たり、加熱できなかったりする
ことがあります。

中央ＩＨヒーターで火力が入りにくい鍋
は、左・右ＩＨヒーターをお使いください。

鍋底の反り具合は、お手持ちの定規
などを当てて確認してください。

※

※

※

※

直径
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使
い
か
た〈
オ
ー
ブ
ン
で
調
理
す
る
〉

続けて使わないときは

1

7

準
備

調理が終わったら

2

3

4

5

6

メニューを選んで調理する（つづき）

●焼きが足りないときは、再度手動メニューを選択
して、様子を見ながら調理してください。

タイマー設定（時間を設定）
●タイマーを使わない場合は、 　　を押してください。

●設定した時間を変更したい場合は　　　を押して、
時間設定を表示させ、再度時間を設定してください。

●途中でタイマーを中止するときは、もう一度
を押して、時間を　　  に設定してください。

消灯

●調理の前にパッキンの外れ
や浮きがないことを確認し
てください。

パッキン
（上・下）

強め標準弱め

●使用する付属品が表示されますので、調理前に確認
してください。

●オーブン庫内の温度が約60℃に下がるまで「オー
ブン高温注意」表示のランプが点滅します。

●電源を切っても温度が下がる
まで表示されます。

点滅

メニュー選択
点灯

点灯点灯

火力設定

手前側

給水 10ml

高温注意 手前

1 7 5 6 2 3 4
「グリル（上下・上・下）」を選ぶ

を押し、

●調理物を入れたままにしておくと余熱で焦げ過
ぎることがあります。

材料を波皿の上に置き、オーブン
ドアを確実に閉め、前面操作パネル
を開く

　　　　を「ピッ」と鳴るまで押し、
電源を入れる（ランプが点灯します）

を押し、
電源を切る（ランプが消灯します）
お手入れをするときは P.48～50

調理中はそばを離れず、調理の仕上がりに
合わせ、調理時間を調節してください

●調理が終わると、メロディーが鳴ります。

調理物を取り出す

材料に合った火力に設定する
を押し、

を押し、時間を設定する

を押し、スタートする

を押し、切る

●設定できる最長時間　　グリル　30分

手動メニュー グリル
波皿で調理します
●材料の厚さや、器や型の高さは4cm以下にしてください。

グリル　調理のこつ
●焼き色が濃過ぎたり、薄過ぎるときは火力を調節してください。
●連続して焼く場合は焼き時間を短くしてください。
●材料は波皿の中央にのせてください。
●みりん干しなどの焦げやすい調理物を調理する場合に選んでください。
●もちは、ヒーターに触れるので焼かないでください。もちを焼く場合は、
フライパンで様子を見ながら焼いてください。
●料理集にない調理や、オートメニューで焼けないもの、お好みの焼き上がりに仕上げたい場合は、手動メニュー
「グリル上下」で火力設定（強め、標準、弱め）と時間を調整し、様子をみながら調理してください。

手前側オーブンドア

波皿

P.61

使　用
す　る
付属品 波皿
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使
い
か
た〈
い
ろ
い
ろ
な
機
能
を
使
う
〉

1
2

1
2

1
2

いろいろな機能を使う（つづき）

1

1

2

を押す音声を聞き直したいときは

を押し、希望の音量を選ぶ

を3秒間押す

●直前の音声の内容が流れます。

音量「切」 音量「小」 音量「中」 音量「大」
音量設定時の表示

音量切り替え・音声の聞き直し

音声を聞き直す音量を設定する

●希望の音量で３秒経過すると設定完了です。

　を「ピッ」と鳴るまで押し、
電源を入れる（ランプが点灯します）

2

ロックを解除する操作をロックする

　　  を3秒間押す　　  を3秒間押す

　を「ピッ」と鳴るまで押し、 　を「ピッ」と鳴るまで押し、
電源を入れる（ランプが点灯します）電源を入れる（ランプが点灯します）

● の表示が点灯
します。

● の表示が消灯
します。

●操作が完了したときなどに鳴る音を切り替えることがで
きます。

メロディーとブザーの切り替え
●安全のために、操作できないようロックできます。
●全てのIHヒーターとオーブンが切れている状態で受け付け
ます。

●電源を切っても記憶しています。

チャイルドロックの設定・解除

クッキングヒーターからの信号がさえぎられるとレンジフードファンが動作しない場合があります。
●送信部が汚れている。
●送信部が鍋やフライパンの取っ手などでおおわれている。
※その他の理由でうまく送・受信できないことがあります。その場合は、レンジフード側で操作してください。

お 願 い

●各IHヒーター、またはオーブンの加熱スタート・停止に連動して、レンジフードファン連動対応のレンジフード
ファンが運転・停止するシステムです。 クッキングヒーターで、レンジフードファンの風量を替えたり、照明の
点灯（消灯）などの操作はできません。
●詳しくはレンジフードファンの取扱説明書をご覧ください。
●レンジフードファン連動対応のレンジフードファンについては、お買い上げの販売店または「ご相談窓口」 　　　
にお問い合わせください。

●レンジフードファン連動の切り替えについては、お買い上げの販売店　　　　   にお問い合わせください。

各IHヒーターまたはオーブンの加熱をスタート

各IHヒーターまたはオーブンの加熱を停止

運転を開始します。

約3分後に自動停止します。

 IH クッキングヒーターの操作 レンジフードファンの動作
操作と連動する内容

レンジフードファン連動

21
1 2　を「ピッ」と鳴るまで押し、

電源を入れる（ランプが点灯します） 　　を3秒間押す
「ピピッ」と鳴ったら切り替え完了

前面操作パネルの

●元に戻すときも、同じ操作をします。
点灯 消灯

裏表紙

P.111
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お
手
入
れ

お手入れをする

プレートワクの筋の方向は横向きです

●お手入れは、電源を切り、本体が冷えてから行う

排気カバー（2枚）・排気口ポケット（左・右）

それでも落ちないとき
市販のセラミック用スクレーパーなどで煮こぼれの部分だけを軽く
削り落とし、その後よくふき取ってください。
トッププレートとプレートワクの合わせ目を、ドライバーやフォーク
など先の鋭いものでこすらないようにしてください。合わせ目にすき
間ができ、水もれなどの原因になります。

別売品
トッププレート用クリーナー

●トッププレートの汚れを落とし、光沢を
出し、ふきこぼれによる汚れや焦げつき
を抑えます。

※日立の家電品取扱店にご相談ください。
希望小売価格は価格改定に伴い変更する
場合があります。

部 品 名：ガラスクリーナー
　　　　 （HT－K1）
部品番号：HT－D8　009
希望小売価格：1,400円（税別）

2016年2月現在

●ドライバーやフォークなど先の鋭いものや粉
末タイプのクレンザーは使わないでください。

●たわし・スポンジのナイロン面（硬い面）、アルミ
ホイルなどでこすらないでください。（トッププ
レート・プレートワクが傷つく原因になります）

ご 注 意

酸性・アルカリ性の強い洗剤（漂白剤、住宅用合成洗剤など）や、
お酢を使って清掃しないでください。付着した場合はすぐにふ
き取ってください。（液剤や洗剤が残ると、表面が変色したり
トッププレートとプレートワクの接合部分が劣化し、はがれの
原因になります）

ご 注 意

トッププレート・プレートワク（ステンレス製）・光センサー

薄めた台所用洗剤（中性）とスポンジで洗ってください。
たわしやクレンザーは使わないでください。
排気カバーの下の油汚れもお手入れしてください。

●ベンジン、シンナー、粉末タイプのクレンザーは使用しないでください。
●排気口に水が入らないよう、ご注意ください。ご 注 意

排気口ポケット（右）

光センサー

排気カバー

トッププレート
プレートワク

排気口

排気口

●排気口へ水などをこぼした場合は、底面から排出されますので、本体底面とキャビネット内をふ
き取ってください。

●排気カバーは、食器洗い乾燥機に入れたりアルカリ性の洗剤を使ったりしないでください。
●汚れて目詰まりしたまま使わないでください。安全装置が作動して加熱を停止したり、オーブン
使用中にオーブンドアから煙が漏れたりする場合があります。

●お手入れ後は、水分をよくふき取り、本体に必ずセットしてください。
●排気カバーは強くこすらないでください。表面を傷つけたり変形する場合があります。
●お手入れ後は、レバーを左へスライドさせてください。

ご 注 意

本体背面の穴からキッチン
内へ食材や異物が落ちな
いようにするため、左へス
ライドさせて穴を閉じてく
ださい。

レバー 排気口ポケット（左）

ご使用のたびにお手入れしてください。

落ちにくい汚れ

軽い汚れ

汚れたらすぐにふき取ってください。

油汚れ
絞ったふきんでふき取り、その後乾いたふきんでからぶきしてください。

台所用洗剤（中性）を薄めて、ふきんにしみ込ませてふき取り、水を
絞ったふきんで洗剤を除去した後、乾いたふきんでからぶきしてく
ださい。

調理物や油汚れがついたまま調理すると鍋底やトッププレートに焦げつき、汚れが落ちにくくなります。また、ホー
ロー鍋の場合、鍋やトッププレートの焦げつきが原因で底面のホーローが溶け、焼き付いてくっつき、無理に剥がす
とトッププレートの破損の原因になります。

クリームタイプのクレンザーを丸めたラップにつけ
てこすり取り、その後よくふき取ってください。
プレートワクはステンレスの筋にそって、こすって
ください。

きれいに
お手入れして
ご使用ください

●トッププレートに小さなひびや割れなどを見つけた場合や、トッププレートとプレートワク
のすき間が大きくなった場合は、そのまま使用せず、お買い上げの販売店または「ご相談窓口」

　　　にご相談ください。
●しょうゆなどの調味料を放置すると、汚れあとが残ることがあります。
●鍋底の汚れがトッププレートにつく場合があります。鍋底の汚れも取り除いてください。
●光センサーが汚れていると、鍋の温度が正しく検知できない場合があります。汚れを取り除いて
ください。

ご 注 意

P.111

軽い汚れ
やわらかい布でふき取ってください。
汚れがひどいとき
台所用洗剤（中性）を薄めて、ふきんにしみ込ませてふき取り、
その後乾いたふきんでからぶきしてください。

●水にぬらさないでください。故障の原因になります。
●ベンジン・シンナー・漂白剤・アルカリ性洗剤は使わないでください。
●たわし・スポンジのナイロン面（硬い面）でこすらないでください。

ご 注 意

前面操作パネル
ほこり汚れ
前面の隙間にたまったほこりは、割ばしなどに布を巻
いたもので、こまめにふき取る。

前 面

前面操作パネル
前面

前面の隙間

波皿・平皿・皿受け

オーブン庫内 P.50
オーブンドア・パッキン

P.48

P.48
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お
困
り
の
と
き
は

こんなときは ここを確認／直しかた

お困りのときは（つづき）

こんなときは ここを確認／直しかた

オ
ー
ブ
ン

●オーブン調理中、脂などがヒーターに直接触れると、瞬間的に炎や煙が出る
ことがありますが異常ではありません。オーブン調理中、オー

ブン庫内で瞬間的に炎
が出たり、排気口から
煙が出る

●調理を始めてしばらくの間、前回の調理でヒーターについた脂が加熱されて、
においや煙が出ることがありますが異常ではありません。

　　　表示が出て加熱
ができない

●使用する波皿、平皿、メニューが間違えています。波皿、平皿、メニューを
確認してください。

●オーブンドアが完全に閉まっていない。　　　表示が出て加熱
ができない

・オーブン調理中、オーブンドアを開けたままにすると　　　が表示され停止
する場合があります。オーブンドアが閉まっていることを確認してください。

●オーブン庫内の排気口には煙やにおいをおさえる触媒機能が入っていますが、
魚などの調理物から多量の煙が発生した場合は触媒の能力を超えて排気口か
ら多く煙が出たり、オーブンドアのすき間から漏れることがあります。故障
ではありません。

●パッキンの付け忘れや浮きがありませんか。
パッキンの取り付けを確認してください。

オーブンで魚を焼い
たときに排気口から
煙が出たり、オーブン
ドアのすき間から煙
や水蒸気が漏れるこ
とがある

●パッキンの柔軟性がなくなっていませんか。
パッキンを交換してください。

P.56、57

P.48

P.48

修理を依頼される前に次の点を
もう一度お調べください。

適温調理や、「炊飯」「保
温」中は鍋を外しても
表示部に「鍋確認」と表
示されない場合がある

●適温調理や、「炊飯」「保温」は火力を自動的に調節します。火力が0（ゼロ）
Wになっているときに鍋を外しても「鍋確認」を表示しません。調理を途中で
やめる場合は、上面操作パネル部の「切/スタート」キーを押して加熱を切っ
てください。

便
利
メ
ニ
ュ
ー「
炊
飯
」

適
温
調
理「
焼
き
物
」

「
炒
め
物
」「
卵
焼
き
」

そ
の
他

炊き上がったごはんが
かたすぎる／芯が残る

●お米の量、水の量をまちがえていませんか。
正しくはかってください。

●炊く前にお米を浸していますか。
通常30分以上、冬場は1時間以上浸してください。

●炊くときにお湯を使用していませんか。
お湯を使用すると芯が残ります。

●鍋の種類によっては、ごはんに芯が残るなど、うまく炊けない場合があります。
炊き加減設定を「強め」に調節してください。

炊き上がったごはんが
やわらかい

●洗米後によく水を切っていますか。十分に水を切らないと炊飯時の水量が多
くなります。
お米を研いだあとは、ざるに上げて十分に水切りをしてください。
●炊飯後にふたをしたまま置いていませんか。湯気がつゆとなって落ち、ごはん
がベタつきます。
加熱が終了したら、すぐにふたを開け、全体をほぐして余分な水分を逃がし
てください。
・ふたをしておくときは、乾いたふきんをかけてからふたをしてください。

ごはんが
焦げる、こびりつく

●炊飯に適さない鍋を使うと、ごはんが焦げついたり、こびりつきやすくなり
ます。（うす手の鍋、ホーロー鍋など）
必ず　　　 または　　　　　マーク付で底の厚さ1.5mm以上の鍋をお使い
ください。
●無洗米は、焦げやすくなります。
残り10分で加熱を切り、鍋をIHヒーターから外して蒸らしてください。
・こびりつく場合は、ぬれたふきんの上に置いて蒸らすと抑えることができます。

ごはんが炊けていない ●設定をまちがえていませんか。
「炊飯」を使い、お米の量に合わせてカップ数を正しく設定してください。

炊き込みごはんが
うまく炊けない

●具の量、水の量をまちがえていませんか。
正しくはかってください。

予熱時間が長い
加熱が停止する

●鍋底の直径が小さかったり鍋底が反っているフライパン・鍋は火力が弱くな
る場合があるため、予熱時間が長くなります。またフライパン・鍋の温度が適
温にならず加熱を停止する場合があります。
適温調理で使えるフライパンについて

鍋の温度が
低過ぎたり高過ぎる

●鍋の材質・大きさ・形状・置く位置により鍋の温度が低過ぎたり高過ぎる場合
があります。

●送信部の上にフライパンなどの取っ手を向けていませんか。
フライパンなどの取っ手の向きを変えてください。
・上面操作パネルの送信部を確認してください。

●送信部または受信部が汚れていませんか。
クッキングヒーターの送信部・レンジフードファンの受信部を掃除して

ください。
●送信部に鍋などを置いていませんか。
鍋などを送信部の上から取り除いてください。

・レンジフードファンの取扱説明書も合わせてご確認ください。

●レンジフードファン連動の機能を停止していませんか。
レンジフードファン連動の切り替えについては、お買い上げの販売店にお問
い合わせください。

適
温
調
理「
揚
げ
物
」

予熱時間が長い
油温がずれる
加熱が停止する

油煙が出る

レンジフードファンが
回らない

結
露

レ
ン
ジ
フ
ー
ド
フ
ァ
ン
連
動

オーブンの排気口から
出た水蒸気が壁面に結
露することがある

光センサーが
結露することがある

オーブンドアが
結露することがある

　  クッキングヒーター
のヒーターまたはオー
ブンの加熱を停止して
も、レンジフードファン
が止まらない

●指定の鍋を使用していますか。
●800g（880mL）を超える量の油を入れていませんか。
●熱い油・汚れた油を使っていませんか。
●鍋底が反っていたり、変形した鍋を使用していませんか。
　（鍋を交換する 　　　　　　  ）（鍋底の反りは3mm未満のものをご使用ください）
●鍋底やトッププレートに異物や汚れが付着していませんか。
（お手入れをする 　　　　　）
●予熱中に油を注ぎ足していませんか。
（「揚げ物」の設定をし直す 　　　　　）
●油の種類によって、油煙が出る温度が異なります。（油の説明書を確認してください）
●再使用油は油煙が出やすくなります。

P.21

P.6

裏表紙

P.47

●レンジフードファンは　　クッキングヒーターの全てのIHヒーターとオー
ブンの加熱を停止しても約3分間動作します。
すぐにレンジフードファンを止めたい場合はレンジフード「切」キーを押し
てください。

●　　クッキングヒーターのいずれかのIHヒーターまたはオーブンの加熱を
しているとレンジフードファンは止まりません。

　止める場合は、レンジフード「切」キーを押してください。

●調理時に排気口から出る水蒸気などが壁面につき水滴になることがあります
ので、ふきんなどでふき取ってください。

●蒸気を吸い込むと、結露することがありますが、しばらくすると元に戻り
ます。

●調理中やオーブンドアに水が付着している場合、オーブンドア内（ガラスの
間）に結露することがありますが、しばらくすると元に戻ります。

P.26

P.27

P.5、13

P.27

P.26

適温調理で使えるフライパンについて P.5、13

P.5、13

P.5、12

P.5、12
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お
困
り
の
と
き
は

お知らせ表示コード 原　　因 ここを確認／直しかた

お知らせ表示が出たとき 修理を依頼される前に次の点を
もう一度お調べください。

●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●の
表示が出たときは左IHヒーターの●●を押す。

●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●の
表示が出たときは右IHヒーターの●●を押す。

●●●の表示が出たときに、再度加熱したい場合は、異物や水滴を取り除き、●●●が出た
IHヒーターの●●を押し●●●を一度消してから、操作手順をもう一度繰り返してください。

●鍋底の反りや変形、はがれがあります。

●空だき、または鍋が高温（油が高温）
になっています。

●炒め物の調理を行うと表示する場合
があります。

●鍋が光センサーの上に置かれていま
せん。また、光センサーの上に置か
れていても、左・右IHヒーターの中央
から大きくずれています。

●市販の汚れ防止シートを使用してい
ます。

●鍋底の直径が12cm未満の鍋を使用
しています。

●鍋の中の調理物が鍋底にこびりつい
ていませんか。

●鍋底の反りを確認してください。
使用している間に、鍋底が変形する
ものがあります。鍋底に反りや変形、
はがれがある場合は、新しい鍋をご
購入ください。
●調理物を入れてください。

●火力を下げてご使用ください。

●鍋をIHヒーターの中央に置いてくだ
さい。

●市販の汚れ防止シートは使用しない
でください。
●鍋底の直径が12cm以上の鍋を使用
してください。
●調理物がこびりつかないように、鍋
底からよくかき混ぜてください。

●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●、●●●の表示が出たときは中央IH
ヒーターの●●を押す。

●上面操作パネルに調理物がふきこぼ
れたり、水滴などが付着している。

●上面操作パネルに鍋などを置いている。
●キーを長押ししている。

●調理物や水滴を取り除いてください。

●鍋などを取り除いてください。
●約3秒以上キーに触れないでください。

●鍋の種類が違っています。 ●鍋の種類を確認してください。

●鍋の底に約3mm以上の反りが
あったり変形しています。

●反りや変形がある場合は鍋を交換し
てください。
●異物や汚れの場合はお手入れをして
ご使用ください。

●鍋の底やトッププレートに異物や汚
れが付着している。

●排気カバーにほこりがたまっています。

●排気カバーがふさがれています。

●ほこりを取り除いてください。

●ふさがないでください。

●オーブンドアが完全に閉まっていな
い場合。

●オーブンドアがフロントオーブンに
密着するように押し込んでください。

●使用する波皿、平皿、メニューが違っ
ています。

●使用する波皿、平皿、メニューを確認
してください。

●使用する付属品、メニューが違って
います。

●加熱したまま連続して魚などを焼い
た場合。

●空だきになっています。

●使用する付属品、メニューを確認し
てください。
●一度加熱を切り、オーブン庫内の温
度を下げてから、次の調理物を入れ
てください。
●調理物を入れてください。

●電源電圧が異常に高い場合や低
い場合。

液晶表示が赤く
点灯する

●部品の故障が生じた場合。

●お買い上げの販売店または
　「ご相談窓口」　　　　　
にご連絡ください。

などのH＊＊表示

「ここを確認／直しかた」に従って再度操作しても同じ表示が出たり、上記以外の
表示や下記の表示が出たときは故障の可能性があります。お買い上げの販売店
または「ご相談窓口」　　　　 にご連絡ください。

●電源電圧が異常に高い場合や低
い場合。

●部品の故障が生じた場合。などのH＊表示

P.111

P.111

お知らせ表示コード 原　因

表示を消したいときは

上
面
操
作
パ
ネ
ル

前
面
操
作
パ
ネ
ル

上
面
操
作
パ
ネ
ル

前
面
操
作
パ
ネ
ル

　　  の表示が出てオーブンが停止したときはオーブンの　 　を押す。

　　  、　　　、　　　の表示が出たときはオーブンの　 　を押す。

前
面
操
作
パ
ネ
ル

上
面
操
作
パ
ネ
ル

　　  の表示が出たときは、使用する波皿、平皿、メニューを見直して　 　を押す。

P.12

下記の表示が出たときは故障ではありません。「直しかた」を確認し、表示を消してから再度操作を行ってください。

P.12

P.12

P.46

P.15

P.15



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 58-59 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 60-61 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 62-63 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 64-65 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 66-67 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 68-69 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 70-71 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 72-73 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 74-75 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 76-77 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 78-79 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 80-81 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 82-83 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 84-85 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 86-87 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd   88-89 16/10/18   14:10



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 90-91 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 92-93 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 94-95 16/10/17 13:49



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 96-97 16/10/17 13:50



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 98-99 16/10/17 13:50



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 100-101 16/10/17 13:50



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 102-103 16/10/17 13:50



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 104-105 16/10/17 13:50



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 106-107 16/10/17 13:50



TS8TK取扱説明書_改版1A.indd 108-109 16/10/17 13:50



111110

仕
様
・
そ
の
他

保証とアフターサービス 必ずお読みください
（家庭電気製品の表示に関する公正競争規約による表示）「ご相談窓口」

【ご連絡していただきたい内容】

できるだけ具体的に
付近の目印等も併せてお知らせください

　　　　年　　　月　　　日

品 　 名
型 　 式
お買い上げ日
故障の状況
ご 住 所
お 名 前
電話番号
訪問ご希望日

　　　　　　 に従って調べていただき、なお異常のあるとき
はご使用を中止し、専用ブレーカーを切り、お買い上げの販
売店に修理をご依頼ください。

●保証期間中は
修理に際しましては保証書をご提示ください。保証書の規
定に従って、販売店が修理させていただきます。

●保証期間が過ぎているときは
修理すれば使用できる場合は、ご希望により修理させてい
ただきます。

当社はこの　　クッキングヒーターの補修用性能部品を、製
造打ち切り後8年保有しています。

●補修用性能部品とは、その商品の機能を維持するために必
要な部品です。

日立　　クッキングヒーター

保証書（別添）

補修用性能部品の保有期間

修理を依頼されるときは
保証書は必ず「お買い上げ日・販売店名」などの記入をお
確かめのうえ、販売店から受け取っていただき、内容をよ
くお読みのあと、大切に保管してください。
尚、保証期間内でも次の場合には原則として有料修理にさせ
ていただきます。
（イ）使用上の誤り、または改造や不当な修理による故障及び損傷。
（ロ）お買い上げ後の取付場所の移動、落下、輸送等による故

障及び損傷。
（ハ）火災、地震、風水害、落雷、その他天災地変、塩害、公害、ガ

ス害（硫化ガスなど）や異常電圧、指定外の使用電源（電
圧、周波数）による故障及び損傷。

（ニ）一般家庭用以外《例えば業務用等への長時間使用及び車両（車載
用を除く）、船舶への搭載》に使用された場合の故障及び損傷。

●保証期間は、お買い上げの日から1年です。
※ただし、消耗部品は保証期間内でも有料とさせていただきます。

出張修理

各部のなまえ　　　　をご確認ください

■スマートフォンやタブレット端末を使うとき（コードが読み取れるとき）
コードを読み取る

「おすすめレシピ」「使いかた動画」

1

■パソコンを使うとき（コードが読み取れないとき）
URLを入力
「使いかた動画」http://kadenfan.hitachi.co.jp/manual_movie/ih/k9t_series/index.html
「おすすめレシピ」http://kadenfan.hitachi.co.jp/ih/recipe/m/

1

見たい項目を選択2
再生3

見たい項目を選択2 再生3

ホームページから
「使いかた動画」や「おすすめレシピ」を見る

（お知らせ） ●ご利用の環境によっては、コードの読み取り、動画の再生ができない場合があります。
●ご利用の際は、通信費等の費用がかかります。
●「使いかた動画」や「おすすめレシピ」のホームページ掲載は、予告なく変更・中止することがあります。

技 術 料 診断、部品交換、調整、修理完了時の点検などの作業にかかる費用です。技術者の人件費、技術教育費、測定機器な
どの設備費、一般管理費などが含まれます。

部 品 代 修理に使用した部品代金です。その他修理に付帯する部材等を含む場合もあります。

出 張 料 製品のある場所へ技術者を派遣する場合の費用です。別途駐車料金をいただく場合があります。

修理に関するご相談並びにご不明な点は、お買い上げの販売店または「ご相談窓口」にお問い合わせください。

修理料金＝技術料＋部品代＋出張料などで構成されています。

ご転居によりお買い上げの販売店のアフターサービスが受け
られない場合は、前もって販売店にご相談ください。

ご転居されるときは

ご不明な点や修理に関するご相談は

修理の際、弊社の品質基準に適合した再利用部品を使用する
ことがあります。また、部品共用化のため色などを変更する
場合があります。
修理のために取り外した部品は、特段のお申し出がない場合、
弊社にて引き取らせていただきます。

部品について

修理料金の仕組み

P.51～57

P.4

日立家電品についてのご相談や修理はお買上げの販売店へ
なお、転居されたり、贈物品で販売店がご不明な場合は下記窓口にご相談ください。

※下記窓口の内容は、予告なく変更させていただく場合がございます。

（受付時間）9:00～17:30（月～土）、9:00～17:00（日・祝日）
年末年始は休ませていただきます。

（受付時間）9:00～19:00（月～土）、9:00～17:30（日・祝日）

●出張修理のご用命はインターネットからも申し込みいただけます。
URL http://kadenfan.hitachi.co.jp/afterservice/repair.html　または
「修理相談/受け付け」ページの　　　　　　　   ボタンより入力画面にお進みください。
（注）対象製品をご確認のうえお申込みください。
●「持込修理」および「部品購入」については、上記サービス窓口にて各地区のサービスセンターをご紹介させていただきます。
●ご相談、ご依頼いただいた内容によっては弊社のグループ会社に個人情報を提供し対応させていただくことがあります。
●修理をご依頼いただいたお客様へ、アフターサービスに関するアンケートハガキを送付させていただくことがあります。

商品情報やお取り扱いについてのご相談窓口 修理に関するご相談窓口

0120-3121-11
050-3155-1111（有料）

TEL

0120-3121-34FAX

携帯電話・
PHSから

0120-3121-68
0570-0031-68（有料）

TEL

0120-3121-87FAX

携帯電話・
PHSから

出張修理のWeb受付

日立家電修理 　検索



※1 消費電力は、鉄ホーロー鍋を使った場合です。
※2 触媒用加熱ヒーターなどを含む最大消費電力です。

【総消費電力の切り替えについて】
本製品は、工場出荷時総消費電力が5.8kWに設定されておりますが、アンペアブレーカーの容量不足（60A未
満）の場合など、ご使用環境に合わせて4.8kWに切り替えることもできます。アンペアブレーカーの容量が60A
未満の場合は、総消費電力を4.8kWに切り替えることをおすすめします。詳細は、お買い上げの販売店へお問い
合わせください。

【レンジフードファン連動の切り替えについて】
本製品は、工場出荷時レンジフードファンが連動するように設定されておりますが、連動を停止することができ
ます。詳細は、お買い上げの販売店へお問い合わせください。
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2－L8688－1B J7（HP）

●電源スイッチを入れてもヒーターが作動しな
　いときがある。
●焦げ臭いにおいがしたり、運転中に異常な音がする。
●トッププレートにひび割れがある。
●ビリビリと電気を感じる。
●その他の異常や故障がある。

故障や事故防止のため、専用
ブレーカーを切り、お買い上
げの販売店にご連絡ください。
点検・修理についての費用な
ど詳しいことは、販売店にご
相談ください。

★長年ご使用の　　クッキングヒーターの点検をIH ●　  クッキングヒーターの補修用性能部品の
　保有期間は、製造打ち切り後8年です。
IH

ご使用の際、
このような
ことはあり
ませんか

ご使用
中止

仕　様 　この製品は、日本国内家庭用です。電源電圧や電源周波数の異なる外国では使用できません。
　また、アフターサービスもできません。

型 式

電 源

コ ー　ド　の　長　さ
電 　 源 　 プ 　 ラ 　 グ

質  　 量 　 （ 重 　 さ ）

HTB-TS8TKWSF
（レンジフードファン連動）

TS8TKシリーズ

HTB-TS8TKSF
（レンジフードファン連動）

オ ー 　 ブ 　 ン
待 機 時 消 費 電 力

本　　　体
オ ー ブ ン大　き　さ

消
費
電
力

単相200V（50－60Hz共用）
5.8kW（4.8kWに切り替え可能）

3.0kW（100W相当～3.0kW 12段階火力調節）※1
1.2kW（100W相当～1.2kW   7段階火力調節）※1

0.05W未満（電源「切」の状態）
3芯キャブタイヤケーブル　0.7m
250V－30A（接地極つき）

幅280 奥行360 高さ124〔mm〕 （波皿有効高さ59〔mm〕／平皿有効高さ75〔mm〕）

1.7kW／快速コース 2.9kW　※2

幅749 奥行560 高さ233〔mm〕

約22.5kg

幅599 奥行560 高さ233〔mm〕

約21.5kg

左・右IHヒーター
中 央 I H ヒ ー タ ー
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